MIHICTEPCTBO OCBITH I HAYKH YKPATHU
BLIOLEPKIBCHKHI HALIOHAJILHWI ATPAPHUI YHIBEPCUTET
JTHY «IHCTUTYT MOJEPHI3ALII 3MICTY OCBITH»
Y «<HAYKOBO-METONYHUI IEHTP BUIIOI TA ®AXOBOI MEPEBHUILOi OCBITH»

MATEPIAJIIHA

BceykpaiHChKOI HAYKOBO-IPAKTHUYHOI KOHQepeH il
3100yBaviB BUIIOI OCBITH

«MOJIOb — ATPAPHIA HAYIIII BAPOGHUIITBY »
AKTyaJIbHi IP00JIeMU BETEPUHAPHOI MeIMIIMHU
14 xBiTHs 2023 poky

bina [lepkBa
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VIIK 378-053.6:63:001:636.09(063)

MoJionp — arpaphiii Hayuni i BHpPOOHMUTBY. AKTyajbHi mnpo0JjieMH BeTepHHAPHOL
MeIUIUHN. MaTepianu BceykpaiHChbkoi HayKOBO-NPAaKTUYHOI KOH(epeHiii 3700yBayiB BHILOI
oceitu (bina llepksa, 14 kBitas 2023 p.). — bura Ilepksa: BHAY, 2023. — 211 c.

PEJAKIIIHA KOJIETIS:

ycr O.A., A-p. €KOH. HayK, podecop.
Bapuenko O.M., 1-p. €KoH. HayK, Tpodecop.
Jumanb T.M., 1-p c.-T. Hayk, npodecop.
3y0uenko B.B., kaH/. €KOH. HayK, JIOLICHT.
Baacenko C.A., 1-p BeT. Hayk, nmpodecop.
Hlaranenko P.B., kaHx. BeT. HayK, JOIEHT.
JlacroBebka 1.O., KaHJ. C.-T. HayK, JIOLIEHT.
Kymancbka 10.0O., xana. c.-T. HayK, JOIEHT.

BiamosinaneHa 3a unyck — OQuiemko O.I'., kaH. C.-T. HayK.

Jlo 30ipHMKa BBIMIIIM MaTepiadv 1 T€3W JOMOBIJCH, MoJaHi ydacHHMKaMu BceykpaiHChbKoi
HayKOBO-TIPaKTU4YHOT KOHQepeHiii 3100yBaviB BHIIOi ocBitM «MoJyiogp — arpapHid Haymi 1
BUpOOHUIITBY» (14 kBiTHA 2023 poky, bimonepkiBChbKUii HAIlIOHAIBHUI arpapHUAi YHIBEPCUTET) 10
Opranizaniiinoro komirery. TekcTu myOmiKylOThCS B aBTOPCHKIM pemakilii. 3a HAyKOBHH 3MICT 1
SIKICTh TTOJJAHUX MaTepialiB BiAMOBIIAIOTh AaBTOPH.

En. ampeca: https://science.btsau.edu.ua/taxonomy/term/34

©BHAY
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Bapuwnonb 0.M. PU3nK-opieHTOBaHW KOHTPO/Ib 6E3MEYHOCTI Ta IKOCTI OA1il COHALIHMKOBOI Pi3HNX BUPOBHWKIB | PO3PO6IEHHS eKCNPECHNMX i1 ONTYMI30BaHMX METOAMK
BUNpobysaHHs / O.M. Bapuwunons, B.M. Niscota // Martepianu BceykpaiHCbKOi HayK.-NPaKT. KOH®. 3406yBaviB BULLOT OCBITW: «M010Ab — arpapHiii HayLj | BUPOGHULTBY.
AkTyasnbHi npobnemu BeTepmHapHoi MeauumHu» (BHAY, 14 keiTHa 2023 p.). — bina Liepksa, 2023. — C.106-107.

Po3pobiieHi ekcripecHi METOAMKH BCTAHOBIICHHS SKOCTI S€Ib KypSYUX Xap4OBHX, 30KpeMa
ONITUYHOI T'YCTHHU OLTKa Ta KOBTKA (DOTOMETPHYHUM METOJIOM,MaH JOCTOBIPHICTH B OTPUMaHHUX
nokazHukax 99,9 % mopiBHAHO 3 IHIIMMHU TIOKa3HUKAMH, BKa3aHUMHU y HalllOHATbHOMY CTaHIapTi.

TakuMm dYMHOM, HAyKOBO OOIPYHTOBAaHO Ta EKCIEPUMEHTAIBHO JOBEICHO JOLUIBHICTD
MPOBEACHHS KOHTPOJIOBaHHS OE3MEYHOCTI Ta SKOCTI S€Lb XapuOBUX pI3HUX BUPOOHHUKIB.
Po3poOrneno ekcrpecHi W ONTUMI30BaHI METOJMKM BHU3HAYEHHS SKOCTI MPOAYKTY. Po3polieno
HAyKOBO-TIPAaKTHYHI pekoMeHzaanii «KOHTposib SKOCTI si€b XapuoBUX PI3HUX BHPOOHUKIB 1
PO3pOOICHHS eKCIIPECHUX 1 OTNITUMI30BAaHUX METOHMK BHUIIPOOYBaHHSI.
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BAPHULIITIOJIb O. M., BuxoBanka ryptka «OcHoBu BerepruHapHoi Meauiiuau» K3 KOP «Llentp
TBOpYOCTI JiTe#t Ta roHanTBa KuiBmuuan», yaenuns 10-B kimacy

Jiyeu «binoyepxiecokuii koneziym» BMP Kuiscoxoi obnacmi

Hayxosuii kepiBuuk — JIACOTA B.II. 1-p BeT. HayK

binoyepxiscokuil nayionanvnuu azpapuuil yHieepcumem

PU3UK-OPIEHTOBAHUIN KOHTPOJIb BE3NNEYHOCTI TA AKOCTI
QJIIi COHSIITHUKOBOI PI3HUX BUPOBHUKIB I PO3POBJIEHHA EKCITPECHUX
N OITUMI3ZOBAHUX METOJUK BUITPOBYBAHHA

HaykoBo o0OrpyHTOBaHO Ta EKCIIEPHMEHTAIBFHO MOBENEHO MOIUIBHICTh JOIUIBHICTh IPOBEACHHS PH3HK -
OpIEHTOBAHOTO KOHTPOIFOBAHHS OE3MEYHOCTI Ta SIKOCTI OJi1 COHSITHIKOBOI pi3HUX BUPOOHUKIB. Po3pobiieHo excipecHi
1 ONTHMIi30BaHI METOAWKH BHW3HAYCHHS SKOCTI OJii COHSITHUKOBOi. P03po0ieH0 HayKOBO-TIPAKTHYHI PEKOMEHIAIIl
«PHU3HK-Opi€HTOBAaHUH KOHTPONH OE3MEYHOCTI Ta SKOCTI OJNii PI3HMX BHUPOOHUKIB i pPO3POOIICHHS EKCHpecHUX W
ONITUMi30BaHUX METOAWK BUTIPOOYBAHHSI.

KirouoBi ciaoBa: pu3HK-Opi€eHTOBAaHWK KOHTPONb, OE3IEYHICTh, SKICTh, OIS COHSIIHAKOBA, ITOKa3HUKH
MIPOAYKTY, (anbcudikais, eKCIpecHa METOANKA.

AxTyanbHicTh poOOTH. [l OTpUMaHHS KOHKYPEHTHOI MPOIYKIii, IO BHU3HAYAETHbCA il
0€3MEeYHICTIO Ta SIKICTIO, HU3bKOIO COOIBAapTICTIO 1 €KOJIOTTYHOIO Oe3MeKor0, HeoOXiaHa po3podKa
BHUCOKOE()EKTUBHUX €KOJOTTYHO YMCTUX TEXHOJOTH 1 BUPOOHMUTB, SIKI BKJIIOYAIOTH J1€B1 3acO00M
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1
Баришполь О.М. Ризик-орієнтований контроль безпечності та якості олії соняшникової різних виробників і розроблення експресних й оптимізованих методик випробування / О.М. Баришполь, В.П. Лясота // Матеріали Всеукраїнської наук.-практ. конф. здобувачів вищої освіти: «Молодь – аграрній науці і виробництву. Актуальні проблеми ветеринарної медицини» (БНАУ, 14 квітня 2023 р.). – Біла Церква, 2023. – С.106-107.


00’€KTUBHOTO KOHTPOJIIO BUOPAaHUX IMOKA3HUKIB MPOIYKTY, MAIOTh 33/I0BUIbHI XapaKTEPUCTUKHU T10
KpUTEpisiIM  I[iHa/€(DeKTUBHICTH, MPOBEACHHS BHUMIPIB Ta BIANOBIZAIOTH BHUMOTAaM EKCIpPEC
niarHoctuku [1, c. 3—7; 4, 5, ¢. 5—12]. O1xe, KOHTPOJIH OE3MEYHOCTI Ta SIKOCTI COHAITHUKOBOT OJIii
y BUPOOHMYOMY TIpOIECI € BAKJIMBUM €TaroM 3a0e3MeueHHs BiAMOBIIHOCTI BHUPOOJIEHOTO
MPOIYKTY BUMOTaM ynHHOTO HamionanpHoro MibkHapo HOTO cTaHaapTis [3, c. 2—25; 8, c. 2—17; 2;
6—-10, c. 3; 5; 14; 17; 25].

Meta poOOTH - BCTAaHOBUTH IOKa3HUKH OE3MEYHOCTi, SKOCTI COHSIIHHKOBOI OJii Pi3HHX
BUPOOHMKIB YKpaiHH Ta pO3pOOUTH €KCIIPECHI i ONTUMI30BaHI METOIUKHU OLIHKU ()i3UKO-XIMIYHIX
MMOKA3HUKIB OJIi1 COHSAITHUKOBOL.

Marepianu Ta MeTOAM JAOCHIDKEHHs: MartepiagoM A JOCHKEHb Oylu 3pasku  oJii
COHSIIHUKOBOI pi3HUX BUPOOHUKIB YKpainu, BurotosieHi 3riqHo sumor JACTY 4492:2005, ACTY
ISO 5555:2003. 3acTtocoBaHO aHANITHYHI, OPTaHOJENTHYHI, (I3UKO-XIMIYHI Ta OaKTepioNOTiuHi
METOUKH KOHTPOJIIOBAHHS 3T1IHO BUMOT YMHHUX HOPMAaTUBHUX JOKYMEHTIB, BignosigHo — JICTY
4492:2005; ICTVY 1SO 6320-2001; ACTY 4492:2017.

Pesynbratu pocniypkeHHa. Y Xoal poOOTH HaJ MNPOEKTOM Oylo TPOBEIEHO OIIHKY
0€3MeYHOCTI Ta SKOCTI OJIii COHSALIHUKOBOI pI3HMX BUPOOHMKIB: Omneiina, npecoBa(IIlpAT 1
«1OE3») Byn. SpocnmaBa Myaporo, 46, wm. J[uinpo,Ykpaina. Omis, pacdinoBana (ITAK
«ITonTaBCchbKUH OMIITHOEKCTpaKIIMHUK 3aBoa-kepHen rpym» M. [lonrasa [lonTtackka o6mactb. «Omist
O3zepHsHChKa», O3epHIHChKA OMHHOOIMHSA, ceno O3ipHe KuiBchka oOnacTs Ha 0a3i mabopartopii
binonepkiscbkoro HAY Tta Il «KuiBobnctanaaptmerposnoris». IlpoananizoBaHo oOTpuUMaHi
pe3ynbTaTH JJabopPaTOPHUX NOCTIKEHB, MOpiBHAHO 3 BuMoramu JICTY.

Takum YWHOM, HAyKOBO OOIPYHTOBAaHO Ta EKCIIEPUMEHTAIBHO JOBEICHO JOLLUIHHICTh
MPOBEACHHS PU3UK-OPIEHTOBAHOTO KOHTPOJIIOBAHHS OE3MEYHOCTI Ta SKOCTI OJIii COHSIIHUKOBOT
pi3HUX BUPOOHUKIB. PO3po0JIeHO eKCcTpecHl ¥ ONTHMI30BaHI METOJWKH BH3HAYECHHS SKOCTI OJii
COHSIIHUKOBOI:

Po3po6iieHo HayKoBO-TIpaKTUYHI peKoMeH a1 «PU3nuK-0opieHTOBaHN KOHTPOJIb O€3IIEUYHOCTI
Ta SKOCTI OJii pPI3HUX BUPOOHUKIB 1 PO3POOJICHHS EKCIPECHUX W ONTHMI30BAHMX METOIUK
BUIIPOOYBaHHSI.
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