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Корисна модель належить до сільського господарства, зокрема до ветеринарної медицини, і 
може бути використана для визначення фальсифікації сирів кисломолочних крохмалем 
мікроскопічним за визначення їх якості та безпечності у виробничих лабораторіях на 
потужностях з виробництва молока і молочних продуктів, супермаркетах, гуртівнях, оптових 
базах, у державних лабораторіях ветеринарної медицини та у лабораторіях ветеринарно-5 

санітарної експертизи на агропродовольчих ринках. За результатами цього метода можна 
отримати якісні та кількісні показники при оцінці сирів кисломолочних. 

Аналогом корисної моделі є якісний метод визначення фальсифікації молока натрієм 
гідрокарбонатом за використання спиртового розчину розолової кислоти з масовою 
концентрацією 0,2 % [1]. Недоліком даного методу є те, що він використовується тільки для 10 

молока, а не для молочних продуктів та розчин розолової кислоти не стійкий. Крім цього, метод 
дає похибку у визначенні 30-35 %. 

Аналогом корисної моделі є якісний метод визначення фальсифікації молока крохмалем [2], 
в якому використовують розчину Люголя. За інтенсивністю забарвлення синього кольору у 
досліджуваній пробі молока встановлюють наявність крохмалю. Недоліком даного методу є те, 15 

що мінімальну кількість зерен крохмалю не можна визначити якісним методом. Крім цього, 
метод дає похибку у визначенні 35-40 %. 

В основу корисної моделі поставлена задача визначити фальсифікацію сиру 
кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом, який використовують для підвищення 
в'язкості консистенції продукту та довготривалого зберігання шляхом використання проби сиру 20 

кисломолочного у кількості 0,1-0,2 г та 1-2 краплі розчину Люголя, і подальшим 
мікроскопуванням 5 полів зору за збільшення х40, окуляр х15 і підрахунком середнього 
арифметичного значення клітин крохмалю, що фарбуються у синій колір, на 1 поле зору, що 
забезпечить достовірність результатів при визначенні якості та безпечності сиру 
кисломолочного.  25 

Поставлена задача вирішується тим, що у способі визначення фальсифікації сиру 
кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом додатково використовують пробу сиру 
кисломолочного у кількості 0,1-0,2г, яку наносять на предметне скельце, розтираючи та 
додаючи 1-2 краплі розчину Люголя. Накривають покривним скельцем, витримуючи 0,5-1,0 
хвилин і мікроскопуючи за збільшення х40, окуляр х15, оглядаючи не менше 5 полів зору і 30 

виводячи середнє арифметичне значення клітин крохмалю, що фарбуються у синій колір, на 1 
поле зору, за відсутності фальсифікації крохмалем - у полі зору зерен крохмалю не 
спостерігалось. 

Етапи вирішення даної задачі наведено у нижчезазначених прикладах. 
Приклад 1. Для розробки методу використовували пробу сиру кисломолочного у кількості 35 

0,3-0,4 г, яку скляною паличкою наносили на предметне скельце і розтирали, додавали 2-3 
краплі розчину Люголя, накривали покривним скельцем, витримували 3-4 хвилин і 
мікроскопували за збільшення х40, окуляр х15, оглядаючи не менше 5 полів зору, 
підраховували загальну кількість клітин крохмалю і виводили середнє арифметичне значення 
клітин крохмалю, що фарбувалися у синій колір, на 1 поле зору, за відсутності фальсифікації 40 

крохмалем - у полі зору зерен крохмалю не спостерігалося. 
Приклад 2. Для розробки методу використовували пробу сиру кисломолочного у кількості 

0,05-0,06 г, яку скляною паличкою наносили на предметне скельце і розтирали, додавали 1-2 
краплі розчину Люголя, накривали покривним скельцем, витримували 4-5 хвилин і 
мікроскопували за збільшення х40, окуляр х15, оглядаючи не менше 5 полів зору, 45 

підраховували загальну кількість клітин крохмалю і виводили середнє арифметичне значення 
клітин крохмалю, що фарбувалися у синій колір, на 1 поле зору, за відсутності фальсифікації 
крохмалем - у полі зору зерен крохмалю не спостерігалося. 

Приклад 3. Для розробки методу використовували пробу сиру кисломолочного у кількості 
0,1-0,2 г, яку скляною паличкою наносили на предметне скельце і розтирали, додавали 1-2 50 

краплі розчину Люголя, накривали покривним скельцем, витримували 0,5-1,0 хвилин і 
мікроскопували за збільшення х40, окуляр х15, оглядаючи не менше 5 полів зору, 
підраховували загальну кількість клітин крохмалю і виводили середнє арифметичне значення 
клітин крохмалю, що фарбувалися у синій колір, на 1 поле зору, за відсутності фальсифікації 
крохмалем - у полі зору зерен крохмалю не спостерігалося. 55 

Порівняльна оцінка результатів випробування вищезазначених способів визначення 
фальсифікації сиру кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом до прототипу 
представлена в таблиці 1. 
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Таблиця 1 

 
Порівняння методів визначення фальсифікації 

сиру кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом до прототипу 
 

№ 
п/п 

Показники, що порівнюються Прототип 
Приклади 

1 2 3 

1. 

Складові методу:     

Кількість досліджуваної     

проби сиру, г  0,3-0,4 0,05-0,06 0,1-0,2 

Кількість молока, см3 3-5    

Додавання реактиву:     

Розчин Люголя     

кількість, краплі 1–2 2-3 1-2 1-2 

2. 
Експозиція витримування 
препарату, хв. 

1-2 3-4 4-5 0,5-1,0 

3. 

Мікроскопування у 5-ти - збільше збільше Збільшен 

полях зору  ння х40, ння х40, ня х40, 

  окуляр окуляр окуляр х15 

  х15 х15  

4. 
Швидкість визначення 
досліду, хв. 

5-6 8-9 9-10 3-4 

5. 
Стабільність показників 
інтенсивності фарбування 
клітин крохмалю, % 

71,3 92,5 94,8 99,9 

6. 
% співвідношення результатів 
досліджень до вмісту вологи в 
сирі кисломолочному 

73,3-75,8 89,1-90,5 88,9-92,5 99,0-99,7 

7. 
% співвідношення результатів 
досліджень до вмісту жиру в 
сирі кисломолочному 

74,1-76,3 88,7-89,4 88,8-92,0 98,5-99,6 

 
Дані таблиці 1 свідчать, що стабільність показників інтенсивності синього кольору при 

встановленні фальсифікації сиру кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом була 
найвищою у прикладі № 3-99,9 %. Також більш достовірні дані - у 99,0-99,7 % були отримані в 5 

порівнянні до методу визначення вмісту вологи у сирі кисломолочному та у 98,5-99,6 % до 
методу визначення вмісту жиру у сирі кисломолочному [3,4]. 

Використовуючи метод за прикладом № 3, ми визначили фальсифікацію сирів 
кисломолочних крохмалем мікроскопічним методом за інтенсивністю фарбування зерен 
крохмалю на 54 пробах. Результати представлено у таблиці 2. 10 
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Таблиця 2 

 
Показники фальсифікації сирів кисломолочних, що реалізувалися у торговій мережі крохмалем 

мікроскопічним методом за інтенсивністю фарбування клітин крохмалю та їх кількістю 
 

№ п/п 
Вид сирів кисломолочних та кількість 

проб 

Середнє арифметичне значення кількості 
клітин крохмалю у 1 полі зору сиру 
кисломолочного за прикладом № 3 

1. Сир кисломолочний "Домашній" n=5 

у 5-ти полях зору клітини крохмалю синього 
кольору не виявлені 

2. Сир кисломолочний "Яготинський", n=6 

3. 
Сир кисломолочний "Простоквашино", 
n=4 

4. 
Сир кисломолочний, виробник "Данон 
Кремез" n=3 

5. 
Сир кисломолочний "Слов'яночка 
домашній », n=7 

6. Сир кисломолочний з родзинками, n=6 
виявлені клітини крохмалю синього кольору у 
кількості 26±2 

7. Сир кисломолочний з курагою, n=5 
виявлені клітини крохмалю синього кольору у 
кількості 12±2 

8. Сир кисломолочний з ваніллю, n=4 
виявлені клітини крохмалю синього кольору у 
кількості 43±2 

9. Сиркова маса з фруктами, n=8 
виявлені клітини крохмалю синього кольору у 
кількості 86±4 

 
Проведеними дослідженнями визначено, що найбільша кількість середнього арифметичного 

значення клітин крохмалю синього кольору у 1 полі зору була встановлена у сирковій масі з 
фруктами - 86±4, найменша - у сирі кисломолочному з курагою - 12±2. Ці дані за наявності 5 

інтенсивності синього кольору клітин крохмалю були стабільними та достовірними, отже ці 
показники можна використовувати при визначенні якості та безпечності сирів кисломолочних 
щодо їх фальсифікації. 

Крім цього, слід зазначити, що метод є експресним, простим у виконанні, економляться 
реактиви, а результати даного методу дають конкретні якісні та кількісні показники за наявності 10 

інтенсивності синього кольору клітин крохмалю за мікроскопування у 5 полях зору при 
визначенні фальсифікації сиру кисломолочного крохмалем. 

Метод за прикладом № 3 нами пропонується як якісний та кількісний спосіб для визначення 
фальсифікації сиру кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом поряд з іншими 
методами визначення даних якостей (вміст вологи, вміст жиру, органолептики) [2, 4]. Метод має 15 

перевагу перед існуючими методами визначення фальсифікації сиру кисломолочного в тому, 
що результати мають конкретні, достовірні якісні та кількісні показники за інтенсивністю синього 
кольору клітин крохмалю та їх підрахунком за мікроскопування. 
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2007. 10 с. (Національний стандарт України). 



UA   144926   U 

4 

 
ФОРМУЛА КОРИСНОЇ МОДЕЛІ 

  
Спосіб визначення фальсифікації сиру кисломолочного крохмалем мікроскопічним методом, 
який відрізняється тим, що використовують пробу сиру кисломолочного у кількості 0,1-0,2 г, 5 

яку наносять на предметне скельце, розтираючи та додаючи 1-2 краплі розчину Люголя, 
накривають покривним скельцем, витримуючи 0,5-1,0 хвилин і мікроскопуючи за збільшення 
х40, окуляр х15, оглядаючи не менше 5 полів зору і виводячи середнє арифметичне значення 
клітин крохмалю, що фарбуються у синій колір, на 1 поле зору, за відсутності фальсифікації 
крохмалем - у полі зору зерен крохмалю не спостерігалось. 10 

 

Комп’ютерна верстка О. Рябко 

ДП “Український інститут інтелектуальної власності”, вул. Глазунова, 1, м. Київ – 42, 01601 


