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Наведений аналіз національного та міжнародного законодавства, що регламентує основні принципи та 

вимоги до впровадження і забезпечення функціонування системи простежуваності харчових продуктів 

упродовж всього харчового ланцюга та її переваги для операторів харчового ринку і споживачів.  
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Сьогодні питання щодо безпечності харчових продуктів викликає занепокоєння 

громадськості та споживачів через низку інцидентів і спалахів, пов’язаних з харчовими 

хворобами та зоонозами, небезпечними факторами, забруднюючими речовинами та 

токсикантами. Крім того, міжнародна торгівля харчовими продуктами призвела до зростання 

глобальної виробничої мережі та змін структури ланцюга постачання. Велика кількість 

залучених гравців, непередбачуваність постачання та швидкопсувна природа харчових 

продуктів посилили потребу в забезпеченні належного контролю якості та безпечності 

харчових продуктів і виробничих процесів, необхідності їх відслідковування. Ефективна 

система простежуваності є засобом, за допомогою якого оператор харчового ринку може 

відслідковувати харчові продукти вздовж усього харчового ланцюга.  

Відповідно до п.74 ст.1 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності 

та якості харчових продуктів» [1] «простежуваність – можливість ідентифікувати оператора 

ринку, час, місце, предмет та інші умови постачання (продажу або передачі), достатні для 

встановлення походження харчових продуктів, тварин, призначених для виготовлення 

харчових продуктів, матеріалів, що контактують з харчовими продуктами, або речовин, що 

призначені для включення, або очікується, що вони будуть включені в харчові продукти, на 

всіх стадіях виробництва, переробки та обігу».  

Європейські законодавчі вимоги щодо запровадження простежуваності містяться в 

Регламенті (ЄС) № 178/2002. У пункті 28 преамбули цього регламенту зазначено, що 

належне функціонування внутрішнього ринку харчових продуктів і кормів може опинятися 

під загрозою у тих випадках, коли харчові продукти та корми неможливо простежити.  

ISO 22005: 2007 і CAC/GL 60-2006 визначають основні принципи та вимоги до 

розроблення і впровадження системи простеження кормів та продуктів харчування, яка 

може застосовуватися на будь-якому етапі виробництва та обігу кормів і продуктів 

харчування [2, 3]. 

На думку різних авторів [4, 5], важливими мотиваційними складовими 

простежуваності є обмеження потенційних причин та поширення захворювань, 

пов’язаних з вирощуванням тварин, виробництвом харчових продуктів, забруднення їжі 

залишками токсикантів, забруднюючих речовин і ветеринарних препаратів, біотероризм, 

запобігання кризових ситуацій, пов’язаних зі збільшенням випадків хвороб, пов'язаних з 

зоонозами та харчовими продуктами. Це, в свою чергу, гарантує кращий доступ до 

продовольчого ринку, оптимальні ціни на продукти для виробника та належну якість 

продуктів харчування для споживача [6]. 
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Основними перевагами простежуваності є підвищення впевненості споживачів у 

продуктах харчування, зменшення скарг від них внаслідок підвищення якості та безпечності 

продуктів харчування, сприяння вибору їжі для певних категорій населення, наприклад для 

людей з харчовою алергією [7‒9]. 

Застосування простежуваності сприяє вдосконаленню системи управління 

продовольчими кризами, оскільки надає повноваження виявляти шахрайство, 

небезпечні харчові продукти і виводити їх з ринку; забезпечує простеження походження 

харчових продуктів та інгредієнтів, контроль захворювань, пов'язаних з тваринами та 

продуктами харчування, зменшення кількості підробок, підвищення вимог щодо 

відповідальності; зменшення втрат продукції внаслідок збільшення можливостей 

виявлення їх вразливості на ранній стадії [10‒13]. 

Простежуваність дозволяє цілеспрямовано відкликати та надавати точну інформацію для 

населення, тим самим мінімізувавши перебої в торгівлі. Система простежуваності 

складається з трьох базових елементів: 1) простежуваність постачальника (зовнішня 

простежуваність, крок назад); 2) простежуваність процесів (внутрішня простежуваність); 3) 

простежуваність покупця (зовнішня простежуваність, крок вперед).  

За даними експертів [14], простежуваність може зменшити обсяг відкликання харчових 

продуктів з споживчого ринку приблизно на 50 %, а в деяких випадках – до 95 %.  
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