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але мед забруднений механічними неприродними домішками - волосся, а тому не 

відповідає вимогам ДСТУ 4497:2005 і підлягає бракуванню. 

Вперше для експресного визначення санітарної оцінки якості меду 

застосовано рефрактометр POCKET-PAL–3 (Польща). Що надає можливість 

визначити масову частку сухої речовини із подальшим вираховуванням масової 

частки води та його фальсифікації.  

Пропозиції виробництву. При санітарно-гігієнічному контролі якості, 

безпечності та фальсифікації меду користуватися вимогами національного 

стандарту ДСТУ 4497:2005 «Мед натуральний. Технічні умови». 

Для експресного визначення якості, безпечності та фальсифікації меду 

рекомендується використання рефрактометра POCKET-PAL–3 (Польща). Що 

надає можливість визначити масову частку сухої речовини із подальшим 

вираховуванням масової частки води та його фальсифікації.  

Для санітарної експертизи меду виробничникам рекомендуються методичні 

рекомендації «Застосування експресного визначення санітарної оцінки якості 

меду рефрактометром POCKET-PAL–3 (Польща)», затверджених Вченою радою 

факультету ветеринарної медицини Білоцерківського національного університету, 

протокол № 5 від 7 грудня  2017 року. 
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АНАЛІЗ ВІДПОВІДНОСТІ ПОКАЗНИКІВ ЯКОСТІ ВІТЧИЗНЯНОГО 

МЕДУ МІЖНАРОДНИМ ВИМОГАМ 
Середній показник масової частки води становив у меді з білої акації – 15,4 %, 

гречаному – 18,0, соняшниковому – 20,0 та липовому – 18,8 %. Кислотність меду з білої акації 

склала 37,0 мекв.NaOH/кг, гречаного – 38,5, соняшникового – 37,3 та липового – 18,8 
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мекв.NaOH/кг. Діастазне число меду з білої акації становило 18 од. Готе, гречаного – 12,0, 

соняшникового – 16,0 та липового – 18,8 од. Готе. Масова частка відновлюваних цукрів у меді з 

білої акації в середньому склала 82,5 %; гречаному – 75,6; соняшниковому – 85,4 та липовому – 

75,75 %. Фізико-хімічні показники різних видів досліджуваного меду відповідали вимогам 

державного стандарту, європейської директиви та стандарту Codex Alimentarius. 

Ключові слова: мед, якість, національний стандарт, директива ЄС, стандарт Codex 

Alimentarius Commission 

Україна є крупним постачальником меду на світовий ринок. Мед 

українського виробництва закуповують різні країни, зокрема такі як Німеччина, 

Польща, Словаччина, Чехія, США. Тривають перемовини з Об`єднаними 

Арабськими Еміратами й деякими африканськими країнами, у випадку їх успіху 

наша держава має шанс збільшити виробництво та експорт меду вдвічі.   

Відповідно до оновленого плану виконання Угоди про асоціацію між 

Україною та ЄС до кінця 2019 року запланована імплементація європейських 

вимог до українського меду. Тому поряд з гармонізацією законодавчої бази 

важливим є моніторинг вітчизняного ринку меду за показниками його якості та 

безпечності, оцінка відповідності продукції не лише національному стандарту, а й 

критеріям Європейського Союзу, міжнародних стандартів [1–4]. 

Вимоги до якості бджолиного меду для країн СОТ регламентує 

міжнародний стандарт Codex Alimentarius Commission (САС), а в країнах 

Європейського Союзу – Директива Ради стосовно меду (Honey Directive) [5–7]. До 

основних фізико-хімічних показників меду за міжнародними вимогами відносять 

масову частку фруктози та глюкози, води, сахарози, водонерозчинного сухого 

залишку, електропровідність, кількість вільних кислот, діастази, гідроксиметил-

фурфуролу. Контроль безпечності меду передбачає визначення наявності 

залишків антибіотиків, сульфаніламідних препаратів, пестицидів, важких металів, 

радіонуклідів (Регламент ЄС 37/2010).  

Метою наших досліджень було порівняти відповідність деяких показників 

якості різних видів меду від українських виробників вимогам міжнародних та 

європейських стандартів.  

Методи дослідження – органолептичний, фізико-хімічні, статистичний. 

Установлено, що досліджуваний мед за органолептичними показниками 

відповідав регламентованим вимогам. Результати досліджень фізико-хімічних 

показників меду наведені в таблиці 1. 
Таблиця 1 

Фізико-хімічні показники різних видів меду 

Показник Вид меду 

Вимоги НТД 
Результати 

досліджень 
ДСТУ САС Директива 

ЄС 

Масова частка 

води, % 

Білоакацієвий 

Гречаний 

Соняшниковий 

Липовий 

≤ 21 ≤ 20 ≤ 20 15,4±0,06 

18,0±0,06 

20,1±0,12 

18,8±0,03 

Кислотність, мекв. 

NaOH/кг 

Білоакацієвий 

Гречаний 

Соняшниковий 

Липовий 

≤ 50 ≤ 50 ≤ 40 36,8±0,42 

38,5±0,40 

37,3±0,42 

38,1±0,24 

Діастазне число, Білоакацієвий ≥ 10 ≥ 8 ≥ 8 18,0±0,12 
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од. Готе Гречаний 

Соняшниковий 

Липовий 

12,0±0,23 

16,1±0,12 

13,2±0,12 

Масова частка 

відновлюваних 

цукрів, % 

Білоакацієвий 

Гречаний 

Соняшниковий 

Липовий 

≥ 70 ≥ 60 ≥ 65 83,0±0,19 

75,6±0,12 

85,4±0,17 

75,7±0,15 

Як показали результати наших досліджень, масова частка води в меді 

соняшниковому була на верхній межі норми за світовими та європейськими 

стандартами. Інші види меду мали вміст води нижчий за встановлені критерії. 

Кислотність усіх досліджених видів меду підтвердила їх відповідність як вимогам 

національного, так і європейського та міжнародного харчового законодавства. 

Діастазне число було низьким у липовому та гречаному меді, але в цілому всі 

види меду мали активність діастази вище за мінімально допустимий рівень, що 

свідчить про натуральність меду. Масова частка відновлювальних цукрів в усіх 

досліджених пробах меду була вищою за встановлені мінімальні рівні. 

Отже, досліджений нами український мед різних видів є достатньо 

конкурентоспроможним на європейському та світовому ринку.  
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THE DEFEAT OF TARGET TISSUES IN VISCERAL TOXOCAROSIS 
As result of research, it wаs fоund, thаt during migrаtiоn оf Tоxоcаrа canis lаrvаe thrоugh the 

bоdy оf nоn-specific hоsts they аre cаusing а cоmplex hаrmful effect. Pаrаmeters оf infected аnimаls’ 

blооd аre chаrаcterized by viоlаtiоns such аs erythrоcytоpeniа, hypоgemаglоbinemiа, leukоcytоsis, 

eоsinоphiliа, the decreаse in the tоtаl prоtein cоncentrаtiоn, аn increаse in the cоncentrаtiоn оf tоtаl 

bilirubin, аs well аs the аctivity оf the enzymes АLT аnd АST. Infected аnimаls hаd viоlаtiоns оf the 

beаm structure аnd pоints оf necrоsis in the liver, signs оf prоliferаtive brоnchitis аnd myоsitis. 

Key words: visceral toxocarosis, laboratory white mice, blood parameters, histological research. 


