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Takum yuHOM, y HAYKOBO- -JIOCITIHIM POOOTI MOKAa3aHO ONTHMAJIbHI MOKA3HUKH O€3MEeYHOCTI
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AHAJII3 BIOJIOTTYHUX HEBE3IIEYHUX ®AKTOPIB TA
YIIPABJIIHHA HUMMU 3A BUPOBHULITBA BAPEHUX KOBBAC

3abe3edeHHs CaHITAPHO-TITI€HIYHMX yYMOB Ha MiAIPHEMCTBAX M’ siCOmepepoOHOi raiy3i Mae BHpIlIabHE
3HAYCHHS Il BUPOOHHMITBA OE3MEYHOI Ta AKICHOI Mpoaykiii. Baperi koBOacH € MBHUIKOICYBHUMH HPOTYKTaMHU,
TOMY TOTPEOYIOTH OCOOIMBOIO KOHTPOJIO HA BCIX eTamax BUPOOHUIITBA — BiJ MpUAMaHHA CHPOBUHH 10 (acyBaHHS
Ta 30epiraHHs.

KurouoBi ciioBa: Bapeni xoBOacu, Gionoriudi HeOe3neyHi (pakTopH, OE3MEYHICTh, TIri€YHI YMOBH, YIPaBIiHHS
PHU3HKaMH.

XBOpoOU XapyoBOro TMOXO/DKEHHS Oynmu ¢ 3alMIIaroTbes CEpHO3HOI0  II00ANTbHOIO
npoOJIeMOI0 Uil OXOPOHM 3J0POB’S JIIOJEH Ta €KOHOMIYHOTO PO3BUTKY. 3a CTAaTUCTHKOIO B
OaraTboX KpaiHax CBITy IIOPIYHO PEECTPYEThCSl Bce OuTbIe iX BUMaakiB. Tak, JOCHiIKEHHS
BOO3 m1on0 rnobaapHOTO TAraps XBOpoO XapyoBOTO MOXOKEHHS CBiM4aTh, mo 31 Hebe3neku
XapuoBOTO MOXO/KEHHs € MpuurnHOoI0 600 MiTBHOHIB 3aXBOPIOBaHb JItoeH, y Tomy uncii 420 000
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cmeprteit [1].

TexHoNOTrYHMI JaHIIOT MOXe OyTH OCHOBHMM JDKEpEloM 3a0pyAHEHHS Xap4OBHX
NPOAYKTIB. BHCOKMMH € pU3MKM A1 CBDKMX Xap4yOBHX MPOIYKTIB ab0 MPOIYKTIB, sIKi HE
MiITaBAIACS TEPMIUHIA YW iHIIIK caHiTapHid 0OpoOIi mig Yac iX MPUrOTYBaHHS. YTPaBIIHHS
pU3UKaMU 3a0pyTHEHHS 3a0€3MeUyEThCsl ONepaTOPaMH PUHKY IUIIXOM 3aCTOCYBaHHSIM MPOLIEAYP
BHYTPIIIHBOTO KOHTPOJIO, a/I€KBATHOIO Tiri€HOI0 HAaBKOJMIIHBOTO CEPEOBUINA Ta HABUYAHHIM
nepconany. IlomupeHHs MOTEeHIIHHUX JHKEpern MCYBaHHS XapuyoBUX MPOAYKTIB a00 MaTOreHHUX
MIKpPOOPraHi3MiB 13 HABKOJHUIIHBOTO CEPEOBUIIA B XapUOBI IPOAYKTH, SIKI MOKYTh KOJIOHI3yBaTH
Cepe/IOBUINE XapyoBOi IMPOMHUCIOBOCTI, Ta IX KUIBKICTh Ha TOBEPXHSAX 1 IHCTpPYMEHTax €
CEpHO3HOI0 TIPOOIIEMOTO JIJISl XapuoBOT MPOMUCIIOBOCTI [2].

Salmonella spp., Beporutotokcurensa Escherichia coli (VTEC), Listeria monocytogenes,
Yersinia enterocolitica € HalOLIBII aKTyaJTbHUMHU OI1OJIOTIYHMMH YMHHUKAMH, HA SKi 3BEPTAIOTh
yBary IIiJi 9ac OI[IHKH BIUTUBY PEKUMIB OXOJIO/PKEHHS TYII SJIOBUYHHH, CBUHHHU Y OapaHUHH K
Ha TOTEHIINHI PU3UKHU IJI 370pOB’s HaceneHHs. Ha nyMKy MOCHIAHHMKIB, OCKUIBKH OUIBIIICTH
0aKTepialbHOTO 3apak€HHS BiNOYBAa€ThCA 3 TMOBEPXHI TYI, JIMIIE TeMIepaTypa IMOBEpXHI €
BIJIMOBIIHUM TIOKa3HUKOM POCTY OakTepiit [3].

Bunu 6akrepiii pony Pseudomonas Bu3HaHI OCHOBHUMH (haKTOpaMu IICYBaHHS Xap4OBHX
MpoIyKTiB, JlochimkeHHs X pI3HOMAaHITHOCTI Ha MIAPOJ0OBOMY PIBHI MOXE BIJIIrpaBaTh KIIOUYOBY
POJIb y KOHTPOJII 3a0py/AHEHHS XapuyOBHMX NMPOAYKTIB 1 PO3BUTKY IICYBaHHS, OCKUIBKM iX BIUIMB
MOX€E 3aJIeKaTh SK BiI BUIY, TaK 1 Bi ImMTaMy. 3aCTOCOBAaHUN HAYKOBISIMH MIIX1T JTO3BOJIMB
JOCTIIUTH paHillle HEBUBUEHY PI3HOMAaHITHICTh poay Pseudomonas y xapyoBoMy cepeaoBHILI.
HesBaxkatoun Ha Te, M0 HAWOUIBII YACTi OJITOTHIM TOAUIAIOTBCS MDK 3pa3kaMu M’sica Ta
MOJIOYHUX TMPOAYKTIB, iX KUIBKICTh 3aJI€)KUTh B HABKOJMIIHBOTO cepemoBuiia. [IpuryckaroTs,
o0 1€ € pe3yabTaroM sK crenrdiuHoi amanraimii XapyoBHX MPOAYKTIB, Tak 1 MIKpOOHOT
KOHKYpPEHIIii, 1[0 MPU3BOJUTD JI0 CTIMKMX OaKTepialbHUX acoIialliid, sKi, HMOBIPHO, 3aJIy4eHl JI0
3a0pyIHEHHsI Ta TICYBaHHS ki [4].

HoBorwo po3pobkoro cepen CydacHUX Ta IHHOBAIIWHHUX METOIIB MIKPOOHOTO KOHTPOJIIO B
Xap4yoBid TPOMMCIIOBOCTI € TEXHOJIOTiI OOpOOKM IMiJT BHUCOKHM TIAPOCTATUYHUM THCKOM.
Texnomnoris 00poOku 1ig BHCOKMM rigpoctatudyHuM THCKoM (HHP) BukopucroByeThes
MEePEBAKHO I IMIJBUINCHHS XapdoBOi Oe3Meku TOoTOBUX 10 BxkuMBaHHS NpoaykTiB (RTE) sk
HOBUH METOJ HETEPMIYHOIO OYMILEHHS J0 YM MICHs MaKyBaHHS B M’SICHIM mpomucioBocTi. Lle
MIJBUIIYE TEPMIHU 30€piraHHs TOTOBUX XapYOBUX MPOIYKTIB [5].

3anpoBapkenas HACCP Tta nHamexxna GMP y xapuyoBoMy CeKTOpi BIUIMBAaIOTh Ha
BUTOTOBJICHHSI 0€3MEYHUX Ta SKICHUX XapuyOBUX MPOJYKTIB. BrpoBaykeHHS HaJIeXKHOI
BHUPOOHHUYOT MPAKTHKA (GMP) Y Xap4oBOoMy CEKTOpl € TMOKA3HHUKOM SIKOCTI Ta KOHTPOJIO Yy
BUPOOHMYOMY TpoIeci, skuii pasom i3 CraHmapTHUMHU omepauiiinnvu npouenypamu (SOP),
CranfapTHUMH  ONEPALIHHAMH TirieHiYHuMH npouenypamu (SOHP) Ta anamisoMm pH3HKIB i
KpUTHYHUMH ToukamMu KoHTpoitro HACCP rapanTyioTh BIANOBiIHI Tiri€HIYHI YMOBHU
BUPOOHUIITBA XapYOBHUX MPOAYKTIB. YIIPABIIHHA SKICTIO HA XapYOBHUX MOTYKHOCTAX Ma€ 3a METY
BUSIBUTH BHPOOHWYI 3001 Ta 3amoOirTé MOTPAIUIIHHIO HEBIAMOBIIHOTO MPOAYKTY 1O KIHIIEBOTO
crnokuBaya. TakuM 4YHHOM, pe3yabTaTOM AJsi KoMIaHii Oyne OesmeyHuil Ta NpUOYTKOBUM
MPOJYKT. 3aKOHO/IaBCTBO, HABYAHHS MEPCOHANY Ta YIPaBIiHHS SAKICTIO € HEOOXiTHOIO OCHOBOIO
JUISL  Xap4OBOi MPOMHCIOBOCTI, SKa CIpUsE 3MCHIICHHIO CIAaXiB XapyoBHX IHQEKIIH i
HEIIKIUINBOMY NPOIYKTY s CrioxkHBada [6].

OTxe, aHali3 Cy4acHOTO CTaHy Iiri€HIYHUX YMOB y XapuOBOMY BUPOOHMIITBI, 30KpeMa IMij
Yyac BUTOTOBJICHHS BapeHUX KOBOAC, CBIIUMTH MPO HA/I3BHUYAHY aKTyalbHICTh iX JOTPUMaHHS Ha
BCIX eTamax TEeXHOJIOTIYHOTO TMpolecy. 3pOCTaHHS KUIBKOCTI 3aXBOPIOBaHb XapuyOBOTO
MOXOJUKEHHs, 3riiHo 3 AaHuMu BOO3, nemMoHCTpye HEOOXIJHICTh MOCHIJIEHHS KOHTPOJIIO HaJ
MIKpOOIOIOTI4HOI0 6e3MeKot0 MPOAyKTiB. OCHOBHUMH JDKEpEnaMH 3a0pyIHCHHS 3alIHIIAI0ThCS
BUPOOHMYE cepesloBHIIle, 00IaJHaHHA, IepCOHa 1 cupoBUHA. [laToreHHi MikpoopraHismu, Taki sk
Salmonella spp., E. coli, Listeria monocytogenes, Yersinia enterocolitica, a Takox NCyBaJbHi
6akrepii poay Pseudomonas, 3matHi (opmyBatu cTaOinbHI OIOIUIIBKM Ta NPU3BOJUTH [0
3a0pyHEHHs TOTOBOT mpoAykIii. EQekTuBHUMHU 3aco6amu 3aro0iraHHs € BIPOBaHKEHHS CUCTEM
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HACCP, GMP, SOP, nocriiinuii MikpoOioJIOTT4HHI KOHTPOJIb, caHiTapHa 00poOKa o0saaHaHHS,
HABYaHHS NIEPCOHAITY, BUKOPUCTAHHS IHHOBAIIMHUX TEXHOJIOTIH.

TinbKu cUCTEeMHMH MiAXig OO0 Tiri€HH, BIAMOBIAHICTH HOPMATHBHHUM BHMOTaM Ta aKTHBHE
BIIPOBA/DKEHHS CYYaCHUX METOJIB KOHTPOJIIO JIO3BOJISIOTH TapaHTyBaTH MIKPOOiOJIOTUHY
0e31eKy BapeHUX KOBOAC 1 3aXHCT 3/I0POB’S CIIOKHBAYA.
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CYYACHI ITPOBJIEMMU BE3IIEYHOCTI XAPHOBUX ITPOAYKTIB
TA IIVIAXHU YIIPABJIIHHA HUMH

VY nyOmikanii mpeAcTaBiIeHi pe3yabTaTH aHaJI3y JITepaTypHUX JKepes 00 HalOIIbII MOMIMPEHNX MpodiIeM
Xap4oBoi ranysi, HeOe3neuyHux (pakTopiB Ta NUIAXIB yHNpPaBIiHHS HUMH JJisi 3a0e3MedeHHs 0e3MeYHOCTI Xap4OBHX
MIPOJYKTIB.

Koarouosi ciioBa: xap4oBi NpoaykTH, Oe3meuHicTh, HeOe3mneuHi (aKTopH, yIpaBIiHHSI PU3UKAMU.

Kowmicis Codex Alimentarius (CAC) Bu3Ha4ae O€3MEUYHICTh XapUYOBHX IPOIYKTIB SIK
BIIEBHEHICTh y TOMY, IO BOHM HE 3alOAil0Th IIKOJM CHOXHMBadaM, KOJU ii TOTYIOTh Ta/abo
BUKOPHUCTOBYIOTH BIIIOBITHO JI0 IPU3HAYEHHS.

XBOpoOU XapyoBOro MOXOPKEHHsI IIMPOKO HOLIMpeHi y cBiTi. dakropu, 10 BUKINKAIOTh
3a0pyIHEHHsI XapuoOBUX HPOAYKTIB, MOKYTh 3arpOKyBaTH iX O€3MeYHOMY CIOXKHBAHHIO 1, TAKUM
YMHOM, 3pOOMTH IIKIUVIMBUMU JUIs 310poB's jrozeil. Sk nosinomisie BOO3, xBopobu XxapuoBoro
MIOXOJUKEHHS! BUHUKAIOTh BHACIZOK BJKMBAHHS 3a0py/IHEHUX XapyOBHUX MPOAYKTIB HEOE3MEUHUMHU
¢dakTopamu. 3a0pyTHEHHS XapyOBHUX IMPOIYKTIB MOKe BiIOyBaTHUCh Ha Oyab-iKiil craaii, Bif
BUPOOHUIITBA 0 CHOXKUBaHHSA [1].

Xoua TEOPETUYHO 3JAa€ThCs, IO (HAKTOPH, sIKi 3arpoKyloTh OE3MEYHOCTI XapyOBHUX
MPOIYKTIB, JIETKO KOHTPOJIOBATH, ajie TOCTI/DKEHHS Ta CTATUCTHKA MOKa3yl0Th, 110 HA MPaKTHII
LI€ MOIepey TOBIUM IMUISIX.

Ha nymxy nociinHukiB, HEOOXiTHO BHMKOPHUCTOBYBAaTH pi3HI pecypcH, LI00 3amo0irTu
3a0pyIHEHHIO XapuyOBUX MPOJAYKTIB Ha BCIX €Tarax XapuoBOIo JIAHIIOra — Bif 300py BpOXKaro 10
crokuBaHHA. /I 1IbOTO BaXJIMBUM € BU3HAUEHHS Ta PO3YMIHHS (pakTOpiB, IO BIIMBAIOTH Ha
0e3MeyHICTh XapyoBUX MPOJIYKTIB, pPO3pOOJIEHHS €()EeKTUBHUX CTpaTerii BTpy4aHHS MPOTH
3aXBOPIOBaHb, 0B A3aHUX 3 XapUOBUMU IPOAYKTaMu [2].

255



	Всеукраїнська науково-практична конференція
	здобувачів вищої освіти
	22-23 квітня 2025 року
	Актуальні проблеми ветеринарної медицини: матеріали всеукраїнської науково-практичної конференції здобувачів вищої освіти. 22-23 квітня 2025 р. Білоцерківський НАУ. – 282 c.
	©БНАУ
	ПРАВОВІ ЗАСАДИ У СФЕРІ ПОВОДЖЕННЯ З КОРМАМИ
	Правові та організаційні засади гарантування безпечності кормів під час їх виробництва, обігу, використання, зі встановленням вимог щодо гігієни, марковання, пакування, представлення корму, регулювання відповідних суспільних відносин між оператором ри...
	СУЧАСНІ ПРОБЛЕМИ БЕЗПЕЧНОСТІ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ
	ТА ШЛЯХИ УПРАВЛІННЯ НИМИ


	Комісія Codex Alimentarius (CAC) визначає безпечність харчових продуктів як впевненість у тому, що вони не заподіють шкоди споживачам, коли її готують та/або використовують відповідно до призначення.
	Хоча теоретично здається, що фактори, які загрожують безпечності харчових продуктів, легко контролювати, але дослідження та статистика показують, що на практиці ще попереду довгий шлях.
	На думку дослідників, необхідно використовувати різні ресурси, щоб запобігти забрудненню харчових продуктів на всіх етапах харчового ланцюга – від збору врожаю до споживання. Для цього важливим є визначення та розуміння факторів, що впливають на безпе...

