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рівень молочної продуктивності корів, але негативно впливає  на відтворення стада - 
збільшується тривалість міжотельного періоду, скорочується вихід телят на 100 корів. 
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Досліджено технології консервування і зберігання пивної дробини. Обґрунтовано, що найбільш 

перспективним і економічно доцільним способом зберігання є силосування у полімерних рукавах, що 

забезпечує герметичність, збереження поживних властивостей та тривалий термін зберігання продукту. 
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The technologies of preservation and storage of brewer’s spent grain have been studied. It has been 
substantiated that the most promising and economically feasible storage method is ensiling in polymer sleeves, which 

ensures airtightness, preservation of nutritional properties, and long-term storage of the product. 

Keywords: feed ensiling, polymer sleeves, feeding, brewer’s spent grain. 
 

Однією з ключових проблем сучасного тваринництва є постійне зростання цін на 

концентровані корми, що зумовлює необхідність пошуку альтернативних і водночас 

економічно вигідних джерел протеїну. Одним із доступних резервів у цьому напрямі є 

побічні продукти пивоварної промисловості, зокрема пивна дробина, яка може 

застосовуватися у тваринництві як у свіжому вигляді, так і після висушування до вологості 

15–18 % [2]. 

Пивна дробина утворюється як залишок після відділення ячмінного сусла і 

характеризується високим вмістом перетравного протеїну (до 25 % у перерахунку на суху 

речовину), частина якого не розщеплюється у рубці, а також значним вмістом клітковини, 

ліпідів та вітамінів групи В. Завдяки цим властивостям продукт має виражений позитивний 

вплив на функціонування травної системи та сприяє підвищенню споживання корму 

тваринами. Рівень засвоюваності пивної дробини є досить високим: безазотистих 

екстрактивних речовин – 60–65 %, протеїну – 70–75 %, жиру – близько 80 %, клітковини – 

40–45 % [5]. 

Незважаючи на високу поживну цінність, використання свіжої дробини 

супроводжується низкою технологічних труднощів. Основними проблемами є: 

- обмежені терміни зберігання (24–72 години), що пов’язано з високою вологістю (77–

81 %) і температурою (50–65°С у момент виходу з виробництва); 

- схильність до мікробіологічного псування внаслідок розвитку пліснявих грибів роду 

Penicillium, Fusarium, Aspergillus, які продукують мікотоксини; 

- сезонність виробництва пива, що обмежує рівномірність надходження побічного 

продукту протягом року [3, 4]. 
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З огляду на зазначене, актуальним завданням є розробка ефективних методів 

консервації пивної дробини. Сушіння до вологості 15–18 % вважається оптимальним 

способом її тривалого зберігання, однак через високу вартість енергоносіїв ця технологія є 

економічно обмеженою. Тому найбільш перспективним вважається силосування дробини, 

яке дозволяє зберігати її у вологому стані (60–70 %) без суттєвої втрати поживних речовин. 

Свіжа пивна дробина містить 19–23 % сухої речовини та відрізняється підвищеною 

вологістю за недостатнього рівня цукрів, необхідних для ефективної ферментації. Це 

ускладнює процес консервування порівняно з традиційним кукурудзяним силосом [1]. 
Найбільш ефективним способом є закладання дробини у полімерні рукави, що 

забезпечує герметичність, відсутність контакту з ґрунтом і зменшує ризик вторинного 
забруднення. При силосуванні слід дотримуватися таких умов: 

- температура дробини під час закладання має становити не менше 50°С; 
- полімерні рукави необхідно розміщувати на рівній поверхні без нахилу; 
- рукав слід герметично закрити одразу після наповнення; 
- додаткові клапани для виходу газів бродіння не потрібні, оскільки процеси 

ферментації відбуваються рівномірно. 
Біоконсерванти зазвичай не використовуються, оскільки за температури 50–65°С вони 

втрачають свою активність. Для дрібних фермерських господарств, що згодовують дробину 
у невеликих кількостях (менше 0,5 м³ на добу), рекомендується застосування хімічних 
консервантів для підвищення аеробної стабільності відкритого рукава. 

Процес силосування завершується через 3 дні, проте оптимальним вважається 
відкривати рукав не раніше ніж через місяць, коли температура маси знижується до рівня 
зовнішнього середовища. За таких умов дробина ущільнюється, і проникнення кисню у 
глибші шари значно ускладнюється, що пригнічує розвиток дріжджів і пліснявих грибів. У 
полімерних рукавах пивна дробина може зберігатися до 6 місяців без істотної втрати 
поживної цінності. 

Таким чином, пивна дробина є перспективним джерелом доступного білка та енергії 
для годівлі сільськогосподарських тварин. Її використання дозволяє частково замінити 
дорогі концентровані корми та підвищити рентабельність тваринництва. Основним 
обмеженням є короткі терміни зберігання, однак застосування технології силосування у 
полімерних рукавах значною мірою вирішує цю проблему, забезпечуючи стабільне 
постачання корму незалежно від пори року. 
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