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АНОТАЦІЯ 

 

Дзярик Н.М. Аналіз  технології виробництва і переробки молока у 

ТОВ «Азорель» Вінницької області. 

 

Результати проведеної роботи дають можливість зробити такі 

висновки: 

В господарстві молочне виробництво ведеться на доброму рівні: 

річний удій від кожної корови становить 6239 кг.  

Запроваджена технологія доїння корів виконується згідно з вимогами 

«Правил машинного доїння корів» та інструкцій заводу-виробника 

доїльної установки.  

Запропонована схема групування корів дозволяє одне приміщення 

використовувати як „мініферму”, ефективно здійснювати диференційовану 

нормовану годівлю тварин і вести цілеспрямовану племінну роботу з 

удосконалення молочного стада. 

Власна переробка молока на молочні продукти дає можливість 

значно підвищити рентабельність галузі.  

Ключові слова: корови, молоко, технологія, продуктивність, годівля.  
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ANNOTATION 

Dzyarik N.M. Analysis of the technology of milk production and processing 

at LLC “Azorel” in the Vinnytsia region. 

 

The results of the work make it possible to develop the following ideas: 

In the reign of dairy production, production is carried out at a good level: the 

river milk yield per cow is 6239 kg. 

The approved technology for extracting cows is based on the provisions of 

the “Rules for machine extraction of cows” and the instructions to the 

manufacturing plant for the final installation. 

The proposed scheme for the grouping of cows allows one to operate as a 

“mine farm”, to effectively create differentiated standardized animals and conduct 

a completely direct breeding operation to improve the dairy herd. 

Vascular processing of milk into dairy products makes it possible to 

significantly increase the profitability of dairy products. 

Key words: cows, milk, technology, productivity, feeding. 
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