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АНОТАЦІЯ 

 

Бабій Тарас Миколайович 

«Аналіз та удосконалення технології виробництва продукції 

бджільництва та її переробки в умовах фермерського господарства 

Білоцерківського району Київської області» 

У магістерській роботі досліджено технологію виробництва медових вин, 

яка є важливою частиною традиційної української кулінарії та має значний 

потенціал для розвитку на сучасному ринку. Робота містить теоретичний аналіз 

історії медовухи, її значення в культурі та для споживачів, а також огляд 

сучасних тенденцій у виробництві алкогольних напоїв. 

Основна увага приділяється технологічним аспектам виробництва 

медових вин, включаючи підбір сировини (мед, вода, дріжджі), процеси 

бродіння та ферментації в умовах фермерського господарства. У роботі 

розглянуто класичний рецепт медового вина.  

Крім того, в роботі проведено експериментальні дослідження, які 

підтверджують вплив різних факторів на якість медових вин. Результати 

експериментів свідчать про те, що правильний вибір сировини та контроль 

технологічних параметрів є вирішальними для отримання високоякісного 

продукту. 

У заключній частині роботи розглядаються перспективи розвитку ринку 

медових вин в Україні. Робота містить рекомендації щодо вдосконалення 

технологічних процесів та маркетингових стратегій для виробників медових 

вин. 

Ключові слова: медові вина, технологія виробництва, бродіння, якість 

продукту, ринок алкогольних напоїв.  



 

ANNOTATION 

 

Babiy Taras Mykolaevich 

“Analysis and improvement of technology of production of beekeeping 

products and its processing in the conditions of the farm of Bilotserkivskyi 

district of Kyiv region” 

 

In the master's work the technology of honey wine production is investigated, 

which is an important part of traditional Ukrainian cookery and has a significant 

potential for development in the modern market. The work contains a theoretical 

analysis of the history of mead, its importance in culture and for consumers, as well 

as a review of modern trends in the production of alcoholic beverages. 

The main attention is paid to the technological aspects of honey wine 

production, including the selection of raw materials (honey, water, yeast), 

fermentation and fermentation processes in farm conditions. The paper considers the 

classical recipe of honey wine.  

In addition, the work contains experimental studies that confirm the influence 

of various factors on the quality of honey wines. The results of experiments show that 

the correct choice of raw materials and control of technological parameters are 

crucial for obtaining a high-quality product. 

In the final part of the work the prospects of development of the honey wine 

market in Ukraine are considered. The work contains recommendations on 

improvement of technological processes and marketing strategies for producers of 

honey wines. 

Key words: honey wines, production technology, fermentation, product 

quality, alcoholic beverages market. 
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