
  



 

  



РЕФЕРАТ 

Медведчук Р.В. ОРГАНІЗАЦІЯ ВИРОБНИЦТВА ЦУКРУ 

 

Бакалаврська кваліфікаційна роботи містить вступ, технологічну в тому 

числі розрахункову частини, висновки та список використаних 

інформаційних джерел.  

Мета роботи полягає у аналізі та обґрунтуванні технології цукру, 

зробити технологічні розрахунки, які є частиною технології, обґрунтувати  

технологічну схему та вибір обладнання для виробництва цукру. Наведено 

лаконічні висновки за виконаною роботою.  

Ключові слова: технологія, буряк, цукор, макуха, мезга, меляса, 

афінація, якість. 

 

  



ANNOTATION 

Medvedchuk R.V. ORGANIZATION OF PRODUCTION OF SUGAR  

 

Bachelor qualificatory works are contained by an entry, technological 

including calculation parts, conclusions and list of the used informative sources. 

The aim of work consists in an analysis and ground of technology of sugar, to do 

technological calculations that are part of technology, ground a flowsheet and 

choice of equipment for the production of sugar. Laconic conclusions over are 

brought at executed work.  

Keywords: technology, beet, sugar, mill cake, мезга, molasses, affination, 

quality. 
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