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АНОТАЦІЯ 

Коваль Антон Анатолійович 

Організація технології масла тривалого зберігання 

Масло відіграє важливу роль в харчуванні населення завдяки своїй 

високій енергетичній та біологічній цінності. Воно є джерелом необхідних 

вітамінів і жирних кислот, покращує смакові характеристики страв та 

забезпечує енергією.  

Проведено технологічні розрахунки сировини та технологічного 

обладнання для технології виготовлення масла тривалого зберігання. 

Технологія виробництва масла тривалого зберігання базується на 

використанні високоякісної сировини, дотриманні точних технологічних 

параметрів, впровадженні сучасного обладнання та екологічних методів 

виробництва. Це забезпечує високу якість, безпеку та тривалий термін 

зберігання готового продукту, що сприяє задоволенню потреб споживачів та 

підвищенню економічної ефективності виробництва. 

Структура та обсяг роботи. Дипломна робота складається із 

слідуючих розділів: вступу, технологічної частини, контролю безпечності й 

якості виробництва масла тривалого зберігання, екологізації виробничих 

процесів, економічної частини, висновків, списку використаної літератури. 

Робота викладена на 39 сторінках комп’ютерного тексту, містить 2 рисунка і 7 

таблиць. Список літератури включає 21 джерело. 

Ключові слова: масло, молоко, вершки, пастеризатор, утилізація 

відходів, обладнання. 
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ANNOTATION 

Koval Anton 

Organization of long-term storage oil technology 

Butter plays an important role in the nutrition of the population due to its 

high energy and biological value. It is a source of necessary vitamins and fatty 

acids, improves the taste characteristics of dishes and provides energy.  

Technological calculations of raw materials and technological equipment for 

long-term storage oil manufacturing technology were carried out. 

The long-term oil production technology is based on the use of high-quality 

raw materials, compliance with precise technological parameters, the introduction 

of modern equipment and ecological production methods. This ensures high 

quality, safety and a long shelf life of the finished product, which contributes to 

meeting the needs of consumers and increasing the economic efficiency of 

production. 

Structure and scope of work. The diploma work consists of the following 

sections: introduction, technological part, safety and quality control of production 

of long-term storage oil, environmentalization of production processes, economic 

part, conclusions, list of used literature. The work is presented on 39 pages of 

computer text, contains 2 figures and 7 tables. The bibliography includes 21 

sources. 

Key words: butter, milk, cream, pasteurizer, waste disposal, equipment. 
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