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АНОТАЦІЯ 

Гушленко О.В. ОРГАНІЗАЦІЯ ВИРОБНИЦТВА ТВЕРДОГО СИРУ 

 

Розглянуто організацію виробництва твердого сиру і аргументовано 

можливість удосконалити технологію його виробництва. 

З метою удосконалення асортименту розглянуто загальну 

характеристику твердих сирів, розглянуто вибір та опис вимог для сировини 

для твердих сирів, проведено технічний розрахунок сировини, підбір та 

розрахунок технологічного обладнання для твердих сирів та технологію їх 

виробництва. Було проведено контроль безпечності та якості виробництва 

твердих сирів на підприємстві, впроваджено заходи щодо екологізації 

виробничих процесів. Було зроблено висновок, всі що підприємство не 

потребує додаткового введення установок електрозабезпечення, всі етапи 

виробництва та якість продукції суворо контролюються, а асортимент 

вироблених сирів є конкурентноздантим та має ринок збуту. 

Кваліфікаційна робота бакалавра містить 46 сторінок, 14 таблиць, 

список використаних джерел із 26 найменувань, 1 додаток. 

Ключові слова: тверді сири, екологічне управління, контроль, 

переваги, потенціал, рецептура. 

  



 
 

ANNOTATION 

Gushlenko O.V. HARD CHEESE PRODUCTION ORGANIZATION 

The organization of the production of hard cheese is considered and the 

possibility of improving the technology of its production is argued. 

In order to improve the assortment, the general characteristics of hard 

cheeses were considered, the selection and description of requirements for raw 

materials for hard cheeses were considered, the technical calculation of raw 

materials, the selection and calculation of technological equipment for hard 

cheeses and their production technology were carried out. Safety and quality 

control of the production of hard cheeses at the enterprise was carried out, 

measures were implemented to green the production processes. It was concluded 

that the company does not need additional installation of power supply, all stages 

of production and product quality are strictly controlled, and the range of produced 

cheeses is competitive and has a sales market. 

The bachelor's qualification work contains 46 pages, 14 tables, a list of used 

sources of 26 names, 1 appendix. 

Key words: hard cheeses, environmental management, control, advantages, 

potential, recipe. 
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