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Сторінка 3 із 4 

 

(19) UA 
(51) МПК  

A23C 15/02 (2006.01) 
A23C 15/18 (2006.01)  

 
 

(21) Номер заявки: 
 

u 2020 05512 

(22) Дата подання заявки: 
 

25.08.2020 

(24)  Дата, з якої є чинними 
права інтелектуальної 
власності: 

 

14.01.2021 

(46) Дата публікації відомостей 
про державну реєстрацію 
та номер Бюлетеня: 

 

13.01.2021, 
Бюл. № 2 

 

(72) Винахідники: 

Ломова Неоніла Миколаївна, 
UA, 
Мерзлов Сергій Віталійович, 
UA, 
Наріжний Сергій 
Анатолійович, UA  
 

(73) Володілець: 

Ломова Неоніла Миколаївна, 
вул. Героїв Севастополя, 26, 
м. Київ, 03065, UA, 
Мерзлов Сергій Віталійович, 
вул. Кільцева, 21, м. Біла 
Церква, Київська обл., 09106, 
UA, 
Наріжний Сергій 
Анатолійович, 
вул. Франка, 3, кв. 5, м. 
Васильків, Київська обл., 
08601, UA  
 

 

 

(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА СТЕРИЛІЗОВАНОГО ВЕРШКОВОГО МАСЛА РІЗНОЇ ЖИРНОСТІ  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб виробництва стерилізованого вершкового масла різної жирності, що включає отримання та 
нормалізування високожирних вершків з різним вмістом вологи, фасування, стерилізацію, охолодження, який 
відрізняється тим, що нормалізування високожирних вершків проводять до масової частки вологи 16 % або 

20 %, або 25 %, охолодження стерилізованих високожирних вершків здійснюють в умовах статики у два етапи: 
перший - в автоклаві протягом 20 хв., до зниження температури нагрівного середовища 40±2 °C; другий - в 
холодильній камері з температурою 8-10 °C протягом 10±0,5 год., зберігання стерилізованого вершкового 
масла з масовою часткою жиру 72,5 %, або 78,0 %, або 82,5 % протягом 2 років за температури не вище 
25 °C. 
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НАЦІОНАЛЬНИЙ ОРГАН ІНТЕЛЕКТУАЛЬНОЇ ВЛАСНОСТІ 
Державне підприємство 

«Український інститут інтелектуальної власності» 
(Укрпатент) 

Цей паперовий документ ідентичний за документарною інформацією та 
реквізитами електронному документу з електронним підписом  уповноваженої особи  
Державного підприємства «Український інститут інтелектуальної власності». 

Паперовий документ містить 2 арк., які пронумеровані та прошиті металевими 
люверсами.  

Для доступу до електронного примірника цього документа з ідентифікатором 
2038120121 необхідно: 

1. Перейти за посиланням https://sis.ukrpatent.org. 

2. Обрати пункт меню Сервіси – Отримати оригінал документу. 

3. Вказати ідентифікатор електронного примірника цього документу та натиснути 
«Завантажити». 

 

Уповноважена особа Укрпатенту 

 

І.Є. Матусевич 

14.01.2021   
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