
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 

ОДЕСЬКИЙ ДЕРЖАВНИЙ АГРАРНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

ФАКУЛЬТЕТ ВЕТЕРИНАРНОЇ МЕДИЦИНИ 
 

  
 
 
 

«АКТУАЛЬНІ АСПЕКТИ РОЗВИТКУ ВЕТЕРИНАРНОЇ 

МЕДИЦИНИ  В УМОВАХ ЄВРОІНТЕГРАЦІЇ» 

 

Збірник матеріалів  

ІІІ міжнародної науково-практичної конференції 

науково-педагогічних працівників та молодих науковців, 

(16–17 жовтня 2025 р., м. Одеса)  

 
 

 
 

 

 

 

 

Одеса – 2025 



ктуальні аспекти розвитку ветеринарної медицини в умовах євроінтеграції:  
ІІІ міжнародна науково-практична конференція (м. Одеса, 16-17 жовтня 2025 р.) 

 

2 
 

УДК 636:619:616  

 

Актуальні аспекти розвитку ветеринарної медицини в умовах 

євроінтеграції : матеріали ІІІ міжнар. наук.-практ. конф., м. Одеса, 16–17 

жовтня. 2025 р. Одеса, 2025. 244 с. 

 

Рекомендовано до друку вченою радою Одеського державного 

аграрного університету (протокол № 3 від 27 листопада 2025 р.)  

 

Матеріали подано у авторській редакції. Автори несуть 

відповідальність за достовірність викладених наукових фактів  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Відповідальний за випуск – канд. вет. наук Запека І.Є. 

 

© ОДАУ Україна, 2025 

 

 



ктуальні аспекти розвитку ветеринарної медицини в умовах євроінтеграції:  
ІІІ міжнародна науково-практична конференція (м. Одеса, 16-17 жовтня 2025 р.) 

 

192 
 

СЕКЦІЯ 6 
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Контроль безпечності та якості м’ясних фаршів за виробництва та реалізації 

здійснюють інспектори ветеринарної медицини на всьому харчовому ланцюзі, які 

керуються в своїй фаховій роботі вітчизняним та міжнародним законодавством [1, 2]. 

Слід розробляти нові експресні методики ідентифікації м’ясної сировини для 

достовірності визначення показників їх безпечності та якості на потужностях з 

виробництва та обігу харчових продуктів фахівцями ветеринарної медицини. 

За проведення наукових досліджень на потужностях з виробництва та обігу 

мʼясного фаршу було розроблено нові експресні методики щодо визначення видової 

ідентифікації м’ясних фаршів із свинини, яловичини, телятини, козлятини, баранини та 

із мяса птиці. Ідентифікація видів м’ясного фаршу є ключовою проблемою 

автентифікації харчових продуктів за застосування спектрометричного методу, оскільки 
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вона дозволяє перевірити відповідність маркуванню, сприяє справедливій торгівлі і дає 

змогу інформувати споживача про безпечність та якість харчових продуктів [3].  

В основу розробленої експресної даної методики було покладено завдання – 

визначити інтенсивність забарвлення кольору витяжки м’ясних фаршів у 

співвідношенні 1:2 шляхом вимірювання оптичної густини інтенсивності забарвлення у 

Белах (Б) в кюветі з товщиною поглинаючого світла 1,0 см на спектрофотометрі за 

довжини хвилі 545±0,05 нм (зелений світофільтр) при використанні в якості контрольної 

проби дистильованої води для ідентифікації м’ясних фаршів, виготовлених від різних 

видів м’яса забійних тварин [4]. 

Встановлено оптичну густину інтенсивності забарвлення кольору витяжки 

м’ясних фаршів від різних видів м’яса забійних тварин: із свинини нежирної – 

0,979±0,004 Б; свинини жирної – 0,917±0,002 Б; із яловичини – 1,125±0,003 Б; із телятини 

– 0,775±0,001 Б; козлятини – 1,321 ± 0,004 Б, баранини – 1,513±0,006 Б, із мяса птиці – 

0,218±0,002 Б.  

В основу розробленої експресної даної методики було покладено завдання – 

визначити видову належність м’ясних фаршів за інтенсивністю кольору шляхом 

вимірювання оптичної густини у Белах (Б) м’ясних фаршів в кюветі з товщиною 

поглинаючого світла 1,0 см на фотометрі фотоелектричному за довжини хвилі 515±0,05 

нм (зелений світофільтр) при використанні в якості контрольної проби дистильованої 

води для ідентифікації м’ясних фаршів, виготовлених від різних видів м’яса забійних 

тварин [5]. 

Встановлено оптичну густину інтенсивності кольору м’ясних фаршів, 

виготовлених від різних видів м’яса: із свинини нежирної – 3,249±0,034 Б; свинини 

жирної – 3,070±0,011 Б; із яловичини – 3,762±0,012 Б; із телятини – 3,737±0,12 Б; 

козлятини – 3,334±0,012 Б, баранини – 3,521±0,014 Б, із мяса птиці – 0,508±0,004 Б.  

Розроблені дані експресні методики мали достовірність у 99,8 % порівняно до 

показників, отриманих від загальноприйнятих методик. Рекомендовано 

використовувати для встановлення безпечності та якості м’ясних фаршів під час їх 

виробництва на потужностях, на оптових базах під час їх зберігання, у супермаркетах, 

магазинах, агропродовольчих ринках під час їх реалізації. 
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