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РЕФЕРАТ 

 

Рева Р.О. Аналіз та удосконалення технології кисломолочних напоїв 

 

В роботі проведено аналіз технології кисломолочних напоїв, передбачено 

можливість удосконалення технології за використання натуральних 

наповнювачів, які надають продукту приємних смако-аромтаичних 

характеристик, підвищують його біологічну цінність, це розширення 

асортименту корисних напоїв 

Мета роботи: удосконалення способу виробництва кисломолочного 

напою на молочній основі з додаванням натурального наповнювача. 

На основі огляду літературних джерел проведено аналіз асортименту та 

виробництва оздоровчих продуктів, а також стан та перспективи розвитку 

нових технологій оздоровчих продуктів в Україні. 

Теоретично обґрунтовано доцільність виробництва нового оздоровчого 

продукту на молочній основі з додаванням натурального наповнювача.  

Розроблено організаційні, технологічні та економічні аспекти 

впровадження нового продукту у  виробництво. 

Обсяг: 50 сторінок, 12 таблиць, 3 рисунка, 40 джерел. 

 

Ключові слова: кисломолочний напій, натуральний наповнювач, 

технологія. 
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ABSTRACT 

Reva R.O. Analysis and Improvement of Fermented Milk Drink Technology 

The analysis of technology of soul-milk drinks is in-process conducted, 

possibility of improvement of technology is envisaged for the uses of natural fillers, that 

give to the product of pleasant descriptions, promote him biological value, it is 

expansion of assortment of useful drinks Aim of work : improvement of method of 

production of soul-milk drink on suckling basis with addition of natural filler.  

On the basis of review of literary sources the analysis of assortment and 

productions of health products, and also the state and prospects of development of 

health products, are conducted in Ukraine.  

In theory expediency of production of new health product is reasonable on 

suckling basis with addition of natural filler. The organizational, technological and 

economic aspects of introduction of new product are worked out in a production.  

Volume: 50 р., 12 tables, 3 lines., 40 sources.  

Keywords: soul-milk drink, natural filler, technology. 
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