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Реакція на сірководень також була негативною. За мікроскопії мазків-відбитків з м’язової 
тканини зразків риби відмічали в поверхневих шарах не більше 10 кокоподібних 
мікроорганізмів, глибоких шарах – від 3 до 5 мікроорганізмів. Отже, за біохімічними 
показниками досліджувана риба свіжа. 
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ОЦІНКА ЯКОСТІ КОЗЯЧОГО МОЛОКА 
 

У публікації наведені результати дослідження козячого молока, одержаного у приватних підсобних 
господарствах населення, за показниками якості (масові частки жиру, білка та сухого знежиреного 
молочного залишку, густина, кількість соматичних клітин) упродовж календарного року. 

Ключові слова: молоко козяче, державний стандарт, якість, фізико-хімічні показники, кількість 
соматичних клітин. 

 

Про користь козячого молока було відомо ще в глибоку давнину. Його часто 
використовували для лікування легеневих і шлункових захворювань. У раціон дітей, 
хворих на рахіт, додавали козячий сир.  

Своїми корисними та цілющими властивостями козяче молоко зобов’язане своїм 
складом. За даними літератури [1, 2], за хімічними властивостями козяче молоко близьке 
до коров’ячого, але воно є більш поживним за рахунок підвищеного вмісту жиру, білка, 
сухої речовини та мінеральних солей. Висока харчова цінність молока кіз зумовлена 
високим вмістом у ньому Са, Р, Со, вітамінів А, В, С, Д. 

Показники якості козячого молока регламентовані «Правилами ветеринарно-
санітарної експертизи молока і молочних продуктів та вимогами щодо їх реалізації», 
ДСТУ 7006:2009 «Молоко козине. Сировина» [3, 4]. 

Метою нашої роботи було дослідити показники якості козячого молока, яке 
надходило на продовольчий ринок з приватного сектору. 

Середні показники якості молока упродовж 2023 року наведені в таблиці. 
 

Таблиця – Показники якості козячого молока 
Місяць року М.ч. жиру, 

% 
СЗМЗ, % Густина, кг/м3 М.ч. білка, 

% 
КСК, тис. в 

1см³ 
січень 7,6 7,5 1022,2 3,0 650,0 
лютий 4,4 9,1 1029,3 3,0 172,6 

березень 4,9 8,7 1027,1 3,1 508,6 
квітень 5,8 8,2 1029,0 3,2 282,2 

1
Гончаренко А.Д. Оцінка якості козячого молока / А.Д. Гончаренко, О.А.Хіцька // Всеукраїнська наук.-практ. конф. магістрантів і молодих дослідників «Наукові пошуки молоді у ХХІ столітті. Актуальні проблеми ветеринарної медицини»(БНАУ, 30 жовтня 2024 р.). - Біла Церква, 2024. – С.22-23.
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травень 4,7 9,2 1028,1 3,1 148,7 
червень 6,0 8,4 1031,2 3,1 222,0 
липень 6,2 6,9 1028,7 3,1 324,7 
серпень 7,1 8,0 1026,8 3,0 422,9 
вересень 8,2 6,8 1026,9 3,1 612,8 
жовтень 7,9 7,3 1029,2 3,3 112,5 
листопад 7,6 9,1 1028,7 4,0 164,2 
грудень 7,2 9,7 1030,6 3,4 384,9 

 

Як видно з одержаних даних, показники якості козячого молока коливались 
упродовж року. Так, масова частка жиру в молоці була найвищою упродовж вересня-
січня, найнижчою – у лютому-травні. Зміни масової частки білку упродовж року були не 
значними і знаходились в межах 3,0-3,4 %, лише в листопаді цей показник зріс до 4%. 
Сухий знежирений молочний залишок був найвищим у грудні, а найнижчим – вересні.  

Густина молока була найвищою у червні, найнижчою – січні. Нормативні показники 
густини козячого молока становлять 1027–1028 кг/м3 [4]. Як видно з таблиці, у січні 
молоко мало густину нижчу регламентованої стандартом. За дослідження натуральності 
цієї проби молока в ньому було виявлено домішки води, що і стало причиною зниження 
густини. У серпні та вересні густина молока була дещо нижчою за мінімальний 
допустимий рівень. 

Кількість соматичних клітин суттєво зростала у січні та вересні, найнижчою вона 
була у жовтні. За даними J. Maurer та ін., Т. Фотіної, Н. Зажарської [5, 6], велику частину 
соматичних клітин у молоці кіз складають епітеліальні клітини, тому кількість 
соматичних клітин у кіз набагато вища, ніж у молоці корів і овець. Збільшення цього 
показника відмічається з віком, наприкінці лактації й під впливом інших факторів. 
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ПОШИРЕНІСТЬ ОТОДЕКТОЗУ СЕРЕД КОТІВ 

 
Серед поширених захворювань спричинених ектопаразитами у котів, велику частку займає 

отодектоз. Це паразитарне захворювання спричиняється вушниим кліщем та є найчастішою причиною 
зовнішнього отиту у тварин, що має велике ветеринарне значення.  

Ключові слова: коти, отодектоз, вушний кліщ, поширення, вік, сезонність. 
 


