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перевищує 10 %. За науковими даними, саме м’ясо птиці забезпечує повноцінний баланс 

білку в організмі серед основної маси населення східноєвропейських країн [1].  

М’ясна продуктивність характеризується живою масою, м’ясними якостями птиці в 

забійному віці та харчовою цінністю м’яса. У білому м’ясі бройлерів міститься понад 20% 

повноцінних білків і лише 1–2% жиру.  
Особливе значення для розвитку м’ясного птахівництва мають низькі витрати корму на 

одиницю приросту, м’ясна скоростиглість, висока якість м’яса та мобільність галузі. В 
сучасних умовах світової птахопереробної галузі за збільшення обсягів виробництва 
продукції в світі, проблема контролю її якості та безпечності стає першочерговою. Останнім 
часом фахівці звертають увагу на вплив різноманітних чинників на якість і безпечність м'яса 
птиці під час його зберігання [2–4]. 

Результати проведених нами біохімічних досліджень 5 зразків м’яса бройлерів за 
холодильного зберігання свідчать про їх відповідність вимогам НТД. У одному зразку був 
дещо вищим вміст ЛЖК у м’ясі, порівняно з іншими зразками. Реакція на пероксидазу була 
позитивною, реакція на аміаку та солей амонію – негативна, рН коливалася в межах від 5,8 
до 6,2. 

Уміст радіонуклідів цезію-137 в усіх зразках був значно нижчим, порівняно з гранично 
допустимим рівнем і становив в м’ясі: охолодженому – 26,3 Бк/кг, розмороженому – 23,3, 
стегенцях – 26,3, механічного обвалювання – 24,6 та філе – 27,1 Бк/кг. 

КМАФАнМ у всіх зразках м’яса не перевищувала допустимих меж, але була вищою у 
м’ясі шматковому (136,2 тис.КУО/г), механічного обвалювання (723,8 тис.КУО/г) та філе 
(128,3 тис.КУО/г), порівняно з цілими тушками охолодженими (78,3 тис.КУО/г) та 
замороженими (83,1 тис.КУО/г), що обумовлено, на нашу думку, додатковою контамінацією 
м’яса мікрофлорою під час розділення тушок. 
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У споживчому кошику людини вагоме місце займають харчові продукти тваринного 

походження, тому суттєвий вплив на її здоров’я мають корми, що споживаються тваринами. 

Корми, кормові добавки, їх компоненти, а також сировина для них за виробництва, 

зберігання та застосування можуть становити ризики для здоров'я та життя тварин і людей.  
Концепція забезпечення безпечності продуктів тваринництва «від лану до столу» 

охоплює такі етапи: виробництво кормової сировини та кормів, годівля тварин, виробництво 
та обіг харчових продуктів тваринного походження. Кожна з цих складових регулюється 

1
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законодавчо. 
У європейському законодавстві регламентовані вимоги до гігієни та безпечності кормів 

та їх інгредієнтів [1]. Закон України «Про безпечність та гігієну кормів» [2] ґрунтується на 
нормах трьох регламентів Європейського Союзу, а саме Регламенту ЄС № 183/2005, що 
визначає вимоги до гігієни кормів [3], Регламенту ЄС № 1831/2003 про використання 
добавок у харчуванні тварин [4] та Регламенту ЄЄ № 767/2009 про розміщення на ринку та 
використання кормів [5]. Кожен із цих регламентів закріплює окремий блок правил щодо 
виробництва, обігу та використання кормів, а саме: вимоги до гігієни, вимоги до безпечності 
кормів, що, зокрема, пов’язані з використанням кормових добавок, та вимоги до маркування, 
пакування та представлення кормів на ринку. 

У національному кормовому законодавстві також враховані загальні вимоги харчового 
законодавства Європейського Союзу, що містяться у Регламенті ЄС 178/2002, який визначає 
загальні принципи та гігієнічні вимоги харчового права [6]. 

Корми повинні виготовлятися та зберігатися за відповідних гігієнічних умов, які 
забезпечують їх захист від небезпечних факторів фізичного, хімічного і біологічного 
походження під час виробництва, зберігання, транспортування та реалізації. Вони мають 
бути виготовлені з використанням GMP, GНP і принципів HACCP з метою управління 
ризиками, які можуть негативно вплинути на безпечність та якість харчових продуктів, а 
також відповідати загальноприйнятим стандартам якості. 

Проведені нами дослідження окремих зернових кормів показали, що показник вільної 
кислотності пшениці становив в середньому 1,6 %, зерна ячменю – 2,0 %, кукурудзи –  2,3, 
вівса – 2,4 %, проса – 2,03 %. В усіх зразках зерна цей критерій якості був нижчим за 
максимально допустимі рівні.  

Середній показник вмісту води в зерні пшениці становив 12,1 %, ячменю – 13,2 %, 
кукурудзи – 12,5 %, вівса – 13,0 %, просі – 13,1%, що не перевищувало критичні межі, 
встановлені нормативно-технічними документами.  

Уміст нітратів у всіх зразках кормів був значно нижчим (в 19,5–23,5 разів) за 
максимальний допустимий рівень. 
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