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Анотація 

Якобчук Марія Юріївна  

«Організація виробництва йогурту» 
 

Молочні підприємства виробляють широкий асортимент йогуртів, який 

постійно оновлюється. Враховуючи ринкові дослідження, слід зазначити, що 

попит на цей продукт самий стабільний і він постійно зростає. 

Головною метою нашою роботи було об’єктивне дослідження 

асортименту, контроль якості та конкурентоздатності йогуртів. 

Отримані результати дозволять проводити більш науково обґрунтовані 

заходи, щодо контролю якості виробництва йогуртів, що пов’язано з 

неякісною сировиною, її фальсифікацією, порушенням технології 

виготовлення молочних продуктів тощо. 

Дипломна робота складається із вступу, трьох розділів, висновків, 

переліку посилань, додатків. 

Викладена на 40 сторінках тексту, експериментальний матеріал 

висвітлений у 11 таблицях і 7 малюнках основного тексту. Список літератури 

із 24 джерел, у тому числі 3 – іноземною мовою. 

Ключові слова: йогурт, технологія кисломолочних напоїв, молочна 

сировина, асортимент йогуртів. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstract 

Yakobchuk Maria Yuriivna 

"Organization of yogurt production" 
 

Dairy enterprises produce a wide range of yogurts, which is constantly 

updated. Taking into account market research, it should be noted that the demand 

for this product is the most stable and it is constantly growing. 

The main goal of our work was an objective study of the assortment, quality 

control and competitiveness of yogurts. 

The obtained results will make it possible to carry out more scientifically 

based measures to control the quality of yogurt production, which is associated 

with low-quality raw materials, its falsification, violation of the technology of 

manufacturing dairy products, etc. 

The thesis consists of an introduction, three sections, conclusions, a list of 

references, appendices. 

Set out on 40 pages of computer text, the experimental material is covered in 

11 tables and 7 figures of the main text. List of literature from 24 sources, 

including 3 in a foreign language. 

Key words: yogurt, technology of fermented milk drinks, dairy raw materials, 

assortment of yogurts. 
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