
  



 

  



РЕФЕРАТ 

 

Кукла Б.В. ОРГАНІЗАЦІЯ ВИРОБНИЦТВА ПИВА 

Кваліфікаційна робота включає вступ і розділи: технологічна частина, 

висновок, список літературних джерел. 

У «Вступі» розглянуто актуальність пивоваріння в Україні, вплив пива 

на стан здоров’я людини, наголошено на його хімічному складі і 

органолептичних властивостях, проаналізовано сучасний стан виробництва 

пива в Україні і світі. 

Розділ «Технологічна частина» включає: обґрунтування асортименту, 

технологічний розрахунок, вибір технологічних схем; розрахунок сировини, 

допоміжних матеріалів і виходу готової продукції; підбір та розрахунок 

технологічного обладнання; розрахунок потреб робочої сили; вказано вимоги 

НТД до якості продукту та основні етапи організації технохімічного та 

мікробіологічного контролю виробництва. 
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ANNOTATION 

 

Kukla B.V. ORGANIZATION OF PRODUCTION OF BEER  

Qualifying work includes an entry and divisions : technological part, 

conclusion, list of literary sources. In "Entry" brewing actuality is considered in 

Ukraine, influence of beer on the state of health of man, it is marked his chemical 

composition and органолептичних properties, the modern state of production of 

beer is analysed in Ukraine and world.  

A division "Technological part" includes: ground of assortment, 

technological calculation, choice of flowsheets; calculation of raw material, 

auxiliary materials and prepared product output; selection and calculation of 

technological equipment; calculation of necessities of labour force; the 

requirements to quality of product and basic stages of organization of 

технохімічного and microbiological production control are indicated.  

Keywords: technology, beer, calculations, equipments, quality. 
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