
  



 

 
  



РЕФЕРАТ 

зброджування сусло бродильний апарат розрахунок 

Капшук М.С. ОРГАНІЗАЦІЯ ТЕХНОЛОГІЇ ЗБРОДЖУВАННЯ 

СУСЛА З КРОХМАЛЕВМІСНОЇ СИРОВИНИ 

 

В бакалаврській кваліфікаційній роботі наведено аналіз і технологію  

процесу бродіння сусла.  

Розглянуто технологічну схему зброджування сусла з крохмалевмісної 

сировини періодичним способом. Наведено характеристику сировини і 

готового продукту, проведено технологічні розрахунки продуктів і 

обладнання, потребу у додаткових матеріалах.  

В розділі «Екологізація виробництва» наведено коротку 

характеристику шкідливих викидів виробництва і заходи усунення.  
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ANNOTATION 

Kapshuk M.S. ORGANIZATION OF TECHNOLOGY OF 

FERMENTATION OF THE STARCHED RAW MATERIAL  

To bachelor qualifying work an analysis and technology of process of 

fermentation of сусла are driven. The flowsheet of fermentation of raw material is 

considered by a periodic method. Description over of raw material and prepared 

product is brought, the technological calculations of products and equipments, 

requirement are conducted in additional materials. In a division "Ecologization of 

production" short description over of harmful extrass of production and events of 

removal are brought.  
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