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АНОТАЦІЯ 

 

Волохатюк А. Організація виробництва лимонаду 

 

Лимонад – безалкогольний газований солодкий напій. Проведено ана-

ліз його виробництва в Україні. Знайдено, що перспективним є виробництво 

сокового безалкогольного напою «Лимонад».  

Визначено основну сировину, що застосовується у виробництві та ви-

моги до неї. Проведено технологічний розрахунок виробництва.  

Проведено підбір технологічного обладнання. Обгрунтовано техноло-

гічні операціїпроцесу. Складено апаратурно-технологічну схему. 

Розглянуто питання дотримання систем управління якості у виробниц-

тві. Знайдено екологічні ризики та запропоновано напрями їх вирішення. 

Розраховано економічний ефект від впровадження технології, його те-

рмін окупності. 

Кваліфікаційна робота містить 48 сторінок, 11 таблиць, 4 рисунки, спи-

сок використаних джерел із 25 найменувань. 

Ключові слова: лимонад, безалкогольний напій, соковий безалкоголь-

ний газований напій, яблучний сік, цукровий сироп, купажування 

 

  



 
 

ANNOTATION 

Volokhatyuk A. Organization of lemonade production 

 

Lemonade is a non-alcoholic carbonated sweet drink. An analysis of its pro-

duction in Ukraine was carried out. It was found that the production of juice non-

alcoholic drink "Lemonade" is promising. 

The main raw materials used in production and the requirements for them 

are defined. The technological calculation of production was carried out. 

Selection of technological equipment was carried out. The technological op-

erations of the process are substantiated. A hardware and technological scheme has 

been drawn up. 

The issue of compliance with quality management systems in production 

was considered. Environmental risks were found and directions for their solution 

were proposed. 

The economic effect of technology implementation and its payback period 

are calculated. 

The qualification work contains 48 pages, 11 tables, 4 figures, a list of used 

sources with 25 names. 

Key words: lemonade, soft drink, juice non-alcoholic carbonated drink, ap-

ple juice, sugar syrup, blending 
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